Voorgerechten
“Irish Oysters”, 3 of 6 oesters naar keuze : - prijs per 3 | 14,25
Een bubbel of cocktail erbij ? prijs per 6 | 25,50
1. met citroen en sjalot-rode wijn vinaigrette < *
2. met watermeloen en geraspte Ierse kaas
3. met Branston pickle
“Red Peper Tomato Soup” ( ook veg ) - . | 10,95

Tomaten-, paprikasoep met lamsvlees, flageolettes, bieslook

“Asperagus Soup” (ookveg) - - & ¢ | 12,95
Soep van Hollandse asperges, ham, lente-ui,

“Molly’s Fish Chowder” - - & & 7@ | 14,95
Rijkgevulde vissoep met aardappel en prei

“Tartlet Buratta” - & | 15,95
Tartelette, lauwwarme salade, groene asperges, Buratta, pesto, krokant van Padano,
tomaatvinaigrette

“Beetroot Cottage Cheese” - .- | 14,95
Gele bietcarpaccio, salade gerookte biet, gel van biet en frambozen
cottage cheese, pistachenoten

“Home Smoked Ham of Lamb” s | 17,95
Lichtgerookte lamsham, kruidige sla, ingelegde rode wortel, doperwten,
gele biet, pompoenpitten, verse munt, korstdeegfleuron

“Steak Tartare of Irish Beef” S | 18,95
Steak tartaar van lers rundvlees, kaaskrokant, eidooier, garnituren, truffelcreme

“Civiche of Seabass and Spicy Prawns” - .= & © | 18,95
Civiche van zeebaars, pittige garnalen, creme van saffraan

“Home Smoked Salmon” 2 ;@ | 17,95

In whisky en sinaasappel ingelegde gerookte zalm, aardappelpannenkoekje,
dilleyoghurt, zoetzuur van komkommer, koraal tuile

“Meat PLatter” S | 21,95
Lichtgerookte lamsham, steak tartaar van lers rundvlees, rilette
van eend, aspergesoep met beenham

“Fish Platter” : 28 R0 | 24,95
Huisgerookte zalm, pittige garnalen, civiche van zeebaars,
Molly’s fishchowder, lerse oester
Voor extra’s zie hoofdgerechten.
Heeft u een alleraie. meldt het onze medewerkers
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Hoofdgerechten

“Fish Special” SR
Wisselende vis special

D)

“Seabass Prawn Wellington”
Zeebaars en garnaal in korstdeeg, serranoham, spinazie
parelgerst, beurre blanc

“Local Lamb” e 2 L0LE
Veenhuizer lamsvlees, risotto, witte asperges
doperwten, lerse schapenkaas, jus

“Pearl Risotto”
Parelgerstrisotto, saffraan, geroosterde bloemkool tandori,
spinazie, zonnebloempitten

“Spinach Rigotta” “ :
Handgemaalkte tortelloni’s van spinazie en rigotta, pijnboompitjes,
salie, asperges, beurre noisette, gel van eidooier

“Farmhouse Duck” D ®

Eendenborstfilet, aardappelmouseline, seizoensgroenten, gerookte knoflook-whiskyjus

“Grilled Iberico” -~ - 177 ©®

Gegrild Iberico varkensvlees, knoflookchampignons, groenten,
aardappelfondant, groene peperjus

“Fillet of Irish Beef” W DY@
Ossenhaas, créme van wortel, seizoensgroenten, duchesse
van aardappel, rode wijnjus

) ®

“Meat Special”
Wisselende vleesspecial

Extra’s om bij te bestellen:
Bread and Butter, desem- en sodabrood, kruidenboter,( 2 pers.)

Garlic Bread, stokbrood, knoflookolie, Cheddar

Salad, extra salade
Vegetables, extra groenten

Cottage Fries, huisgemaakte verse frieten, mayonaise
Cottage Fries, huisgemaakte verse frieten, truffelmayonaise
Sweet Potato Fries, zoete aardappelfrieten, mayonaise

Garlic Onion Rings, uienringen in bierbeslag, knoflookmayonaise

Heeft u een allergie, meldt het onze medewerkers!
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| Dagprijs

| 32,50

| 34,50

| 29,95

| 29,95

| 31,50

| 34,50

| 38,50

| Dagprijs

8,50
8,95
5,95
5,95
5,95
6,50
6,95
7,50
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~ Taste Menu ~
( vegetarische optie mogelijk )

3 gangen 49,50 ( S, H, N ), 3 gangen ( V,H,N,) 54,50
3 gangen 56,50 ( T,H,N, ) 4 gangen 59,50 ( V,S,H,N )
4 gangen 64,50 ( V,T,H,N,) 5 gangen ( V,S,T,H,N ) 69,50
(Alle menu’s ipv N, K + 5,00), 6 gangen 82,50

Voorgerecht (V)

“Home Smoked Duck” - °
Rilette van eend, gerookte eendenborst, kruidige
sla, gel van biet en frambozen, pistache kruim
Soep (S)
“Potato Leek Soup” - & - & ®
Aardappel-preisoep, gerookte zalm, lente-ui

Tussengerecht ( T )
“Chicken Liver Brioche” @ = =% ¢

Brioche, gebakken kippenlever, whlskey
Madeira, bacon, rode uienmarmelade

Hoofdgerecht ( H )
“Irish Beef + Cottage Pie of Short Ribs” = = ° . &2 ®
Ossenhaas, zacht gegaarde shortribs, duchesse,
seizoensgroenten, wortelcreme, rode wijnjus

Kaasplateau ( K )
“Irish Cheese Board” ( + 5,00 ) ° - .
Drie soorten lerse kaas, oatcakes, abrikozen-
puree, gezoute amandelen, pickle

Nagerecht ( N )

“Strawberry Rubarb Crumble”
Warme kruimel, hollandse aardbei en rabarber,
custard, vanille-ijs

Bijpassend whisky arrangement :
3 glazen 20,00 / 4 glazen 25,00
Bushmill Black Bush

Glenfiddich Triple Oak
Auchentoshan Three Wood
Glenmorangie Nectar d’Or

Heeft u een allergie, meldt het onze medewerkers!
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Nagerechten

“Selection of Ice Cream” = = - | 11,95
Vanille-, mango-, aardbeienijs met slagroom

“Irish Cheese Platter” - o , | 16,95
Vier wisselende soorten IERSE kaas, o.a.Cashel Blue,

Durrus, Killeens, Cooleney, Cahill Porter,

abrikozenpuree, gezoute amandelen, pickle, oatcakes

“Créme Brulée” o | 13,95
Creme Brulee, aarbeien- rabarbercompote vanille-ijs
“Orange Tart” | 14,95

Taartje van bloedsinaasappel, yoghurtys
orange curd, macha tuile

“Taste of Desserts” = : | 17,95

Selectie van onze nagerechten

“Coconut Panna Cotta” | 13,95
Kokos Panna Cotta met in whisky gepocheerde ananas,
koraal tuile, pistache-ijs

“Marian’s Choice” , | 14,95
Lauwwarm chocoladetaartje, witte chocolademousse,
frambozenijs
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