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Starters / Voorgerechten

Butternut Squash Lentil Soup | 9,95
Pompoen-linzensoep met gerookte lamsworst

Game Broth | 9,75
Wildbouillon, paddenstoelen, kervel, courgetti

Potato Leek Soup | 11,95
Aardappelpreisoep, gerookte zalm

Steak Tartare of Irish Beef | 15,95
Fijn gesneden tartaar van lers rundvlees, truffelmayonaise, kaaskletskop, eidooier

Game Platter | 18,95
Carpaccio van gerookte hertenbout, fazantpastij, geconfijt eendenboutje, wildbouillon,
pruimenchutney

Carpaccio of Yellow Beetroot | 14,95
Carpaccio van gele biet, geroosterde Romanesco bloemkool, Cashel Blue, peer, pistache-
dadelkruim

Carpaccio with an Irish Twist | 14,95
Iers rundvlees, pastinaak, bacon, croutons, gerookte Cheddar, tomaten-chily chutney

Autumn Scallops | 18,95
Herfstsalade, coquilles, black pudding, miso-ginger lemon dressing

Oak Smoked Salmon | 17,95
Huisgerookte zalm, krokante garnalen, venkelsalade, bierenrelish, whiskeysaus

Fish Platter | 21,50
Huisgerookte zalm, oester, carpaccio tonijn, garnaal, vissoepje

Oysters (indien voorradig)
lerse oesters, tabasco, citroen, peper per stuk | 4,25

Al onze voorgerechten worden geserveerd met brood, tapenade, boter, olijfolie

= Vegetarisch of vegetarische/vegan optie mogelijk
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Hoofdgerechten

Risotto Brioche
Brioche, risotto, pompoen, geitenkaas, shitake, pastinaak, pecannoten

Fillet of Sea Bass
Zeebaars, garnalen, seizoensgroenten, beurre blanc

Fish Special, ask your waiter
Visspecialiteit, wisselende vis van de markt

Ribeye of Veal
Kalfsribeye, seizoensgroenten, Cashel Blue saus, smoked bacon

Loin of Venison
Hertenrugfilet, black pudding, seizoensgroenten, saus van paddenstoelen

Meat Special, ask your waiter
Wisselende vleesspecial

Cottage Grill
Gegrild vleesgerecht, kalkoenbiefstuk, lamsworstje, diamanthaas, buikspek
seizoensgroenten, pepersaus

Fillet of Irish Beef
lerse ossenhaas, seizoensgroenten, bearnaisesaus

Side Orders

Cottage Bread, diverse broodsoorten met smeersels

Garlic Bread, stokbrood, knoflookolie, cheddar

Salad, extra salade

Vegetables, extra groenten

Cottage Fries, huisgemaakte verse frieten, mayonaise
Cottage Fries, huisgemaalkte verse frieten, truffelmayonaise
Sweet Potato Fries, zoete aardappelfriet, mayonaise
Garlic Onion Rings, in bierbeslag, garlic mayonaise

Wij werken met zoveel mogelijk lokale en biologische producten.
Heeft u een allergie, meldt het onze medewerkers!
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| 26,95

| 29,50

| Dagprijs
| 28,95

| 33,50

| Dagprijs

| 28,50

| 34,95

| 7,95
| 8,95
| 4,75
| 4,95
| 4,50
| 5,50
| 5,95
| 7,25
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~ Cottage Menu ~

3 gangen keuzemenu 39,50

Voorgerecht

Poultry Pate
Gevogelte pate, cranberries,
pruimenchutney

of

Butternut Squash Soup
Pompoen-linzensoep, gerookte lamsworst

Hoofdgerecht

Turkey Wellington
Kalkoenbiefstuk in bladerdeeg, gerookt spek,
seizoensgroenten, pepersaus

of
Fillet of Salmon

Gegrilde zalmfilet, seizoensgroenten,
beurre blanc

Nagerecht

Selection of Ice Cream
Drie soorten ijs met slagroom

Wij werken met zoveel mogelijk lokale en biologische producten.
Heeft u een allergie, meldt het onze medewerkers!

“Taste the feeling of Ireland”
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~ Taste Menu ~

( vegetarische optie mogelijk )

3 gangen met soep 42,50
3 gangen 47,50, 4 gangen 52,50
5 gangen 59,50, 6 gangen 69,50

Voorgerecht

Smoked Venison
Huisgerookte carpaccio van hert,

peer, cranberries, fleurons

Soep

Game Broth
Wildbouillon, paddenstoelen, kervel, courgette

Tussengerecht ( niet als voorgerecht )

Scallops

Coquilles, pompoenrisotto, shitake, pastinaak, basilicum

Hoofdgerecht

Wild Duck
Wilde eendenborst, Clonakilty black pudding, seizoensgroenten,
whiskey-madeirasaus

Kaas

Cheese Platter
3 soorten kaas, pruimenchutney, crackers

Nagerecht

Coconut Panna Cotta
Kokos panna cotta, chocolademousse, pecannoot,
banaan roomijs

Bijpassend whisky-arrangement
3 glazen 20,00 / 4 glazen 25,00
Bushmill, Black Bush
Glenfiddich Rich Oak
Auchentoshan Three Wood
Glenmorangie Nectar d’Or

Wij werken met zoveel mogelijk lokale en biologische producten.
Heeft u een allergie, meldt het onze medewerkers!
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Nagerechten

Coconut Panna Cotta | 11,50
Kokos panna cotta, chocolademousse, pecannoot,
banaan-roomijs

Sticky Toffee Pudding | 11,95
Caramelsaus, mascarpone-mousse, pistache-dadelkruim,
salted caramel-ijs

Selection of Ice Cream | 9,50
Drie verschillende soorten ijs, slagroom

Apple Crumble | 10,95

Appel kruimel, cranberries, custard, vanille ijs

Poached Whiskey Pear | 12,95

In whiskey gepocheerde peer, witte chocolade brownie,
warme chocolade saus, stracciatella ijs

Taste of Desserts | 15,95
Proeverij van verschillende desserts

Cheese Platter | 16,50

4 soorten kaas, pruimenchutney, crackers, pecannoot
Koffie Lekkers | 7,75
Verschillende lekkernijen met koffie of thee

Geniet bij uw dessert van een glas dessertwijn of een mooie port

Wij werken met zoveel mogelijk lokale en biologische producten.
Heeft u een allergie, meldt het onze medewerkers!




