
 
“Taste the feeling of Ireland” 

 

ZONDAG 31 MAART 1e PAASDAG 

aanvang 11.30 uur 
 

Paas Brunch € 39,95  
(kinderen tot 11 jaar €29,95) 

 

Soep 
 

Gevogelte bouillon met verse tuinkruiden 
 

Brunchbuffet 
 

Verse gebakken broodjes, stol en croissants 

-.-.-.-.-.-.- 

Vleeswaren en kaas 

-.-.-.-.-.-.- 

Diverse jamsoorten  

-.-.-.-.-.-.- 

Ceasar salade 

-.-.-.-.-.-.- 

Vegetarische voorjaarssalade  

-.-.-.-.-.-.- 

Zalmsalade met huisgerookte zalm  

-.-.-.-.-.-.- 

Salade met tonijn 

-.-.-.-.-.-.- 

Gekookte eieren 

-.-.-.-.-.-.- 

Voorjaarsquiche met prei en geitenkaas 

-.-.-.-.-.-.- 

Irish Breakfast met scrambled eggs 

-.-.-.-.-.-.- 

Pastei van malse kip en champignons 

 

 

 

Paas Dessert 
 

Pancake, maple syrup, witte chocolade-mascarpone 

mousse, aardbeienijs 

 

 

De brunch is inclusief koffie, thee, melk  

en jus d’orange 



 

 

 

 

 

 

 

"Taste the feeling of Ireland" 

 
Paas Lunch Menu alleen Tweede Paasdag  

Van 12.00 tot 14.00 uur 
 

3 Gangen met soep € 35,00 
3 Gangen met voorgerecht  € 39,50 

4 Gangen € 44,50 
 

“Home Smoked Duck”, salade, huisgerookte  

eendenborst, abrikozen chutney 
 

of 
 

“Smoked Salmon”, gepocheerd ei, zelfgerookte zalm,  

aardappelpannenkoekje, hollandaise saus  
  

of 
 

“Goat Cheese Quiche”, quiche van geitenkaas, 

voorjaarssalade, pecannoten 
 

~~~ 

 

“Tomato Red Pepper Soup”, paprika-tomatensoep,  

lamsgehaktballetjes, lente-ui 
 

of 
 

Gevogelte bouillon met verse tuinkruiden 
 

~~~ 
 

“Fillet of Corn Chicken”, maiskip, geroosterde 

worteltjes, doperwten, crème tijm-jus 
 

of 
 

 “Fish Pie”, diverse vissoorten, garnalen, dragon-, mosterdsaus, 

puree gegratineerd met cheddar 
 

of 
 

“Garlic Beef”, Ierse biefstuk, seizoensgroenten, geroosterde 

aardappelen, gerookte knoflook-, peperjus 

 

~~~ 
 

“Spring Triffle”, dessert van custard, cake, aardbeien, whiskey, 

slagroom, wit strawberry cheesecake-ijs 


