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Voorgerechten, Soepen

Bread and Butter | 7,95
Desem- en sodabrood, kruidenboter, tapenade ( 2 personen )

Red Pepper Tomato Soup | 9,25
Huisgemaakte paprika- tomatensoep, lamsworst, pesto ( ook veg )

Poultry Broth | 9,95
Gevogelte bouillon, courgette, kruiden-omelet, lente-ui

Molly’s Fish Chowder | 12,95
Rijk gevulde vissoep

Fried Brie | 13,95
Salade, krokant gebakken Brie, chutney, walnoot

Vegetarian Salad ) | 14,50
Seisoenssalade, geitenkaas, pesto, asperges, doperwten

Carpaccio of Irish Beef | 13,95

Dun gesneden lers rundvlees, Padano kaas, pijnboompitten, pesto

Smoked Farmers Duck | 14,95
Gerookte boerderij-eendenborst, kwartel ei, salade, abrikozen chutney,
walnoot-honingvinaigrette

Steak Tartare of Irish Beef | 14,95
Tartaar van lers rundvlees, pickle, kaaskrokant, truffelcréeme, bio ei

Home Smoked Salmon | 17,95
In bietensap gemarineerde huisgerookte zalm, coquille, kruidenroomkaas, waterkers

Meat Platter | 18,95
Kleine steak tartaar, kwartelei , lamspate, eendenrillettte, pickle,
gevogelte bouillon, abrikozenchutney

Fish Platter | 21,50
Huisgerookte zalm, coquille, garnalen, tonijncarpaccio, vissoepje

Al onze voorgerechten worden geserveerd met desembroodje, tapenade, boter.

Wij werken met zoveel mogelijk lokale producten.
Heeft u een allergie, meldt het onze medewerkers

= Vegetarisch of vegetarische/vegan optie mogelijk
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Hoofdgerechten
Fish of the Day | Dagprijs
Vis van de markt
Sea Bass and Scallops | 29,95

Zeebaars, Sint Jacobsschelp, saffraan-parelcouscous. waterkerscreme

Local Lamb | 31,50
Diverse bereidingen van lokaal lamsvlees, aardappel-duchesse, lamsjus, rozemarijn

Millefeuille with Eggplant | 26,95
Korstdeeg, aubergines uit de oven, saffraan parel-couscous,
groene asperges, gerookte Cheddar, tomatenrelish

Guinea Fowl | 26,95
Parelhoen-supreme, seizoensgroenten, aardappelfondant, rozemarijn-jus

Farmhouse Duck | 28,95
Eendenborstfilet, seizoensgroenten, geconfijt eendenboutje,
aardappel-duchesse, Madeira-whisky-jus

Fillet of Irish Beef | 34,95
Ierse ossenhaas, seizoensgroenten, aardappelfondant, pepersaus

Meat Special | Dagprijs
Wisselende vleesspecial

Bij te bestellen:

Bread and Butter, desem- en sodabrood, kruidenboter, tapenade ( 2 pers.) 7,95
Garlic Bread, stokbrood, knoflookolie Cheddar 8,95
Salad, extra salade 4,75
Vegetables, extra groenten 4,95

I
I
I
I
Cottage Fries, huisgemaalkte verse frieten, mayonaise | 4,95
I
I
I

Cottage Fries, huisgemaalkte verse frieten, truffelmayonaise 5,95
Sweet Potato Fries, zoete aardappelfrieten, mayonaise 5,95
Garlic Onion Rings, uienringen in bierbeslag, knoflookmayonaise 7,25

Wij werken met zoveel mogelijk lokale producten.
Heeft u een allergie, meldt het onze medewerkers!

= Vegetarisch of vegetarische optie mogelitk
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~ Taste Menu ~

( vegetarische optie mogelijk )
3 gangen met soep 42,50

3 gangen 47,50, 4 gangen 52,50
5 gangen 59,50, 6 gangen 69,50

Voorgerecht

“Home Smoked Local Lamb”

Salade, huisgerookte lamsham,
lamspate, abrikozenchutney

Soep

“Poultry Broth”
Gevogelte bouillon, courgette,
kruidenomelet, lente-ui

Tussengerecht

“Yellow Tail Kingfish”

Kingfish, gele biet in zoetzuur
vinaigrette van soja saus

Hoofdgerecht

“Farmhouse Duck”
Boerderij eend, seizoensgroenten, geconfijt
eendenboutje, whisky-madeirajus

Kaasplateau

“Cheese Board”
Drie soorten kaas, cracker, noten, dadels

Nagerecht

“Strawberry Mascarpone Mousse”
Rabarbercompote, vanillecustard
aardbeienijs

Bijpassend whisky arrangement :
3 glazen 20,00 / 4 glazen 25,00
Bushmill Black Bush

Glenfiddich Triple Oak
Auchentoshan Three Wood
Glenmorangie Nectar d’Or

Wij werken met zoveel mogelijk lokale producten.
Heeft u een allergie, meldt het onze medewerkers!
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~ Cottage Menu ~

Keuzemenu 3 gangen 42,50

Voorgerecht

“ Salmon Salad ”
Salade van warm gerookte zalm, asperges,
kappertjes, gele biet, whiskysaus

of
“ Red Pepper Tomato Soup”

Geroosterde paprika- tomatensoep,
lamsworst, pesto

Hoofdgerecht

“ Guinea Fowl ”
Supreme van parelhoen, seizoensgroenten,
gerookte knoflook, rozemarijn-jus

of

“ Fillet of Hake ”
Heelkfilet met kruidenkorst uit de oven,
seizoensgroenten, mosterd- dragonsaus

Nagerecht

“Selection of Ice Cream”
Drie soorten ijs met slagroom

Wij werken met zoveel mogelijk lokale producten.
Heeft u een allergie, meldt het onze medewerker
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Nagerechten

Baileys Banana Cheesecake
Banaan cheesecake, Baileys chocolademousse,
salted caramelijs

Selection of Ice Cream
Drie soorten ijs met slagroom

Cheese Platter
Vier soorten kaas, dadels, nootjes, crackers

Strawberry Mascarpone Mousse
Mousse van aardbeien, rabarbercompote
vanille-custard en aardbeiensorbetijs

Irish Pancakes
Pannenkoekjes, custard, perzik, frambozensaus
vanille-ijs

Taste of Desserts
Selectie van onze nagerechten-

Koffie met lekkers
Thee, koffie, espresso, cappuccino naar keuze met drie
lekkernijen

“Taste the feeling of Ireland” ]
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